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Pain surprise long (10 à 12 pers)



26,50 E pièce

Pain au noix
(10 à 12 pers) 



32,00 E pièce

Pain au noix alsacien (10 à 12 pers)



32,00 E pièce

Crocodile (50 pers)
170,00 E pièce

Tortue (25 pers)
82,00 E pièce

Mauricette fourrée
1,60 E pièce

Toasts


0,75 E pièce

Mini feuilleté salé 
0,20 E la pièce

Mini pizza

0,25 E la pièce

Mini flambée

0,25 E la pièce

Saucisse cocktail
13,00 E le Kg

Mignardises sucrées
0,80 E pièce

Brochettes de fruit
1,00 E pièce

Melon au jambon 
0,80 E pièce

Inspirations de Seebach :

Pain au noix alsacien (10 à 12 pers)



32,00 E pièce

Mini dampf knepfle nature ou au lardons


0,40 E la pièce

Tarte façon linzer(maison)




13,70 E la pièce

Ropf kuche(maison)





11,60 E la pièce

Streuselkuche(maison)




11,60 E la pièce

Kougelof sucré(maison)




11,60 E pièce

Kougelof salé(maison)




13,70 E pièce
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Salade de frisée aux lardons




6,00 E la pers

Salade gourmande





7,00 E la pers

Salade niçoise (thon, olives,…)



6,50 E la pers

Salade Caprese (mozzarella, tomate)


6,00 E la pers

Assortiment de crudités




3,00 E la pers

Charcuterie, crudités





6,50 E la pers

Hors d’œuvre, crudités




6,80 E la pers

Hors d’œuvre riche(avec darne de saumon)

8,00 E la pers

Darne de saumon farcie maison, crudités


7,80 E la pers

Truite fumée, sauce au raifort



8,00 E la pers

Plateau de poissons





16,00 E la pers
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Salades alsacienne (cervelas, gruyère, tomate, œuf)

6,00 E la pers

Salade charcutière (salade de charcuterie, tomate, œuf)

6,00 E la pers

Presskopf vinaigrette, crudités



6,00 E la pers
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Crème de riz

1,80 E la pers

Crème de volaille ou de veau



1,80 E la pers

Potage au quenelle de moelle



1,80 E la pers

Velouté de pois ou de haricots



1,80 E la pers

Supplément pour saucisses à cuire



1,70 E la pers
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Bouchées aux fruits de mer




6,00 E la pers

Filet de sole gratiné
8,50 E la pers

Corolle de sole farci à la Saint-Jacques


8,50 E la pers

Filet de loup en croûte




8,50 E la pers

Tagliatelles au saumon




8,00 E la pers

Escalope de saumon à la crème de poireau

8,50 E la pers

Escalope de saumon à l’oseille



8,80 E la pers

Filet de sandre aux petits légumes



11,00 E la pers

Tresse aux 2 poissons 11,00 E la pers

Coquille saint-Jacques




6,50 E la pers

Poêlée de Saint-Jacques sur tagliatelles aux épinards

11,00 E la pers

Filet de limande et son dôme de saumon


8,80 E la pers
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Le veau :

Longe de veau à la crème




9,80  E la pers

Osso bucco au Muscat

 


10,50 E la pers

Roulé de veau à la crème




11,00 E la pers

Carré de veau à la crème




11,50 E la pers

Carré de veau aux girolles




12,50 E la pers

Médaillons de veau aux champignons


13,50 E la pers

Filet mignon de veau en croûte



13,20 E la pers

Veau Marengo
9,20 E la pers

Le bœuf :

Rôti de bœuf

10,40 E la pers

Filet de bœuf Wellington




11,80 E la pers

Goulasch






8,50 E la pers

Bœuf mariné

9,50 E la pers

Joues de bœuf marinées




10,50 € la pers

Le porc :

Palette à la diable ou provençale



7,50 E la pers

Kassler braisé, sauce au vin




8,00 E la pers

Escalope Vosgienne





8,20 E la pers

Roulé de porc au champignons ou jurassien

8,20 E la pers

Filet de porc en croûte




10,00 E la pers

Médaillons de porc aux champignons


10,50 E la pers

L’agneau :


Souris d’agneau
11,00 E la pers

Gigot d’agneau
11,00 E la pers

Epaule d’agneau à la paysanne



8,20 E la pers
Agneau de lait farci
10,00 € la pers

La volaille :

Coq au Riesling
7,20 E la pers

Coquelet, frites, salade verte




6,50 E la pers

Escalope de dinde farcie




8,00. E la pers

Cuisses de canard à l’orange



9,00 E la pers

Magret de canard





11,00 E la pers

Suprême de pintade poêlé




11,00 E la pers




Le gibier :

Ragoût de cerf
10,00 E la pers

Gigot de chevreuil forestier




11,50 E la pers

Gigot de marcassin
10,50 E la pers

Filet de biche aux airelles




14,00 E la pers

Selle de biche

11,50 E la pers

Nos viandes sont toutes accompagnées de 3 sortes de légumes, de spätzle ou de gratin de pommes de terre et de salade verte
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Bouchée à la reine
6,20 E la pers

Boulettes de viande, purée de pomme de terre


6,20 E la pers 

Baekeoffe

8,20 E la pers

Choucroute garnie
8,20 E la pers

Pot au feu

8,70E la pers

Cochonnaille

5,00 E la pers

Jarret de porc, salade de pomme de terre


5,50 E la pers

Joues de porc braisées raifort ou forestière

7,50 E la pers

Salade de museau de porc, pommes sautées

5,80 E la pers

Salade de tripes, pommes sautées



5,70 E la pers

Jambon en croûte




11,50 E le Kg de viande

Jambon au Riesling




11,00 E le Kg de viande

Jambon braisé 




11,00 E le Kg de viande

Salade de pommes de terre




5,50 E le Kg

Pommes gratinées et salade verte



4,20 E la pers

Cochon de lait farci
à partir de 20 pers


10,00 E la pers

Estomac de porc farci, salade verte



7,20 E la pers

Langue de Bœuf
7,20 E la pers

Rosbif


8,00 E la pers

Couscous

10,00 E la pers

Paella


11,00 E la pers

Chilli con carne
5,50 E la pers

Spaghettis Bolognaise et salade verte


6,50 E la pers

Spaghettis Carbonara et salade verte


6,50 E la pers

Lasagnes maison et salade verte



6,50 E la pers
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Duo de fromages (brie et munster)



2,30 E la pers

Fromage à la coupe ( présenté sur plat)


3,00 E la pers
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Iles flottantes

2,20 E la pers

Salade de fruits et cake




2,20 E la pers

Tarte saison maison





2,20 E la pers

Vacherin glacé maison




3,00 E la pers

Soufflé au Grand-Marnier




3,00 E la pers

Mousse au chocolat (en forme de gâteau)


3,00 E la pers

Nous pouvons vous composer un buffet dessert selon vos envies ou vos idées.Le tarif sera en fonction du choix de desserts
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Menu à 26,00 E la pers (1)

Escalope de saumon à la crème

Riz, fleurons, crevettes et citrons

Filet de veau Wellington, sauce forestière

Bouquetière de légumes, spaetzle

Menu à 25,00 E la pers (2)

Filet de limande et son dôme de saumon

Riz, fleurons, crevettes, citrons

Filet de biche forestier

Bouquetière de légumes, spaetzle

Menu à 23,00 E la pers (3)

Filet de sole gratiné, sauce au fruits de mer

Riz, fleurons, crevettes, citrons

Carré de veau au girolles

Bouquetière de légumes, Pommes gratinées

Menu à 22,00 E la pers (4)

Corolle de sole gratinés, sauce au fruits de mer

Riz, fleurons, crevettes, citrons 

Gigot d’agneau

Flageolets et haricots, paillassons
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Buffet Campagnard

15,00 E la pers

3 sortes de charcuteries

Rosbif saignant

Pâté en croûte

Jambon cru

Poulet froid

Carré de porc

Pâté de campagne

Carottes, céleris, tomates, salade de pomme de terre, choux blanc

Plateau de fromage

Salade de fruit, cake

Pain

Buffet Amandine

17,00 E la pers

Darne de saumon farcie maison

Poulet froid

Rosbif saignant

Jambon cuit et cru

3 sortes de charcuteries

2 sortes de salami

Pâté en croûte

Terrine

Carottes, céleris, tomates, macédoine, 

Riz

Plateau de fromage

Vacherin

Pain 

Buffet Paysan 

18,00 E la pers

Matjes, rollmops

Salade de cervelas

Saucisse de langue

Hure blanche

Jambon fume

Pâté de campagne

Salade de gruyère

Chaud :

Joues de porc,

 bouchée à la reine

Salade de radis, choux blanc, choux rouge, carottes, tomates

Munster, camembert

Tarte saison ou île flottante

Pain

Buffet concorde 18,00 E la pers

Darne de saumon farcie maison

Truite fumée

Salade de fruit de mer

Kassler

Bœuf saignant

Jambon cru

Jambon de dinde

3 sortes de terrine

Chaud :

Civet de gibier, spätzle ou jambon en croûte

Cochon de lait à partir de 100 pers

Salade de pomme de terre

Carottes, céleris, tomates, macédoine, riz

Plateau de fromage

Vacherin,

pain

Buffet Royal

27,00 E la pers

Darne de saumon farcie maison,Truite fumée

Salade de fruit de mer,Mousse de poisson

Cuisses de poulet

Jambon cru

Mousse de canard

Pâté en croûte

Chaud : 

Médaollons de porc, gratin de pommes de terre et légumes

Ou carre de veau, spaetzle

Carottes céleris tomates macédoine taboulé riz

Plateau de fromage

Soufflé au grand-Marnier ou

Vacherin

Pain

Buffet océanique

27,00 E la pers

Darne de saumon farci maison,Truite fumée

Mousse de poisson,Surimi

Saumon fumé,Bouquet de crevettes

Salade de fruit de mer

Terrine

Chaud :

Filet de veau Wellington, gratin de pommes de terre et légumes

Carottes, céleris, tomates, macédoine

Plateau de fromage

Salade de fruit, cake

Pain
[image: image15.png]



Traiteur Foeller
67, rue des Eglises - 67160 SEEBACH
Téléphone : 03 88 94 74 05 – Fax : 03 88 94 79 17
E-mail : traiteurfoeller@aol.com 
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